
 
 

 



3.  Обеспечить выполнение 

программы 

производственного контроля 

в части проведения 

лабораторных исследований  

и испытания воды, сырья, 

готовой продукции; 

1. Проведены организационные мероприятия по 

взаимодействию с учредителем –Управлением 

образования администрации Нанайского 

муниципального района хабаровского края и 

выделены финансовые средства для выполнения 

Программы производственного контроля в части 

проведения лабораторных исследований: 

испытания воды, готовой продукции, С-

витаминизации третьих блюд;  

Заключен договор№ 2902/22  от 06.09.2022г с 

ФБУЗ 

«Центр гигиены и эпидемиологии в Хабаровском 

крае» согласно которого произведены 

исследования  готовых блюд на определение 

пищевой и энергетической ценности готовых 

блюд договор № 3446/22  от 29.11.2022г 

(Приложение 1); проведены исследования воды 

на санитарно –химические показатели договор № 

2902/22 с. (Приложение 2) 

 

4.Обеспечить 

минимальный набор 

помещений, 

необходимый для 

функционирования 

хозяйствующего субъекта 

с дневным пребыванием 

детей, включая 

помещение для оказания 

медицинской помощи. 
 

 
Медицинский кабинет 



    Изолятор, отдельное помещение  

5. Обеспечить планировку 

производственных 

помещений пищеблока в 

соответствии с 

санитарным 

законодательством. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Заключили договор с ИП Смирновым Д.В. по 

выполнению работ по переустановке 

оборудования производственных помещений 

пищеблока в соответствии с санитарным 

законодательством.  

 
Вырубили в стене окно из складского помещения 

хранения продуктов питания и установили 

раковины для мытья сырой продукции. 

 
Холодильник для хранения сырых продуктов. 

Шкаф для хранения сыпучих продуктов. 



 Место для обработки сырых яиц 

 

Столы для обработки сырой продукции 

 
 

Две ванны для мытья посуды, стелаж «Чистая 

посуда» 

 
Столы «Готовая продукция», холодильник 

«Пробы» 

 
 Окно выдачи «Готовая продукция» 



 
Таким образом считаю, что поточность в 

соотвествии с санитарным законодательством в 

МАДОУ «Детский сад №3 с.Троцкое» соблюдена. 

 

 

6. Разработать основное 

(организованное) меню 

для детей в соответствии 

с требованиями 

санитарного 

законодательства 

Перспективное 10 дневное меню для МАДОУ 

«Детский сад №3 с.Троицкое» (Приложение 3) 

 

 

  Прилагаются материалы подтверждающие выполнение работ: 

1.Приложение1 копия договора на 6 л. в 1 экз. 

2. Приложение2 копия договора на 6л.в 1 экз. 

3. Приложение3 копия Перспективное 10 дневное меню для МАДОУ «Детский сад 

№3 с.Троицкое» 

 

 

 

 

 

Заведующий                   __________________________    Бельды В.А. 

МАДОУ «Детский сад №3 с.Троицкое» 

 


